MUTFAK, YEMEKHANE DENETIMI VE YEMEK URETIMI ALT DETAY SURECI

Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhgi
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Tadati sdiler tim malzamalerin ikontreiii Onaylanan malzemelerin depo yerlesim kurallarina
uygunlugunun kontroll
Y
Pisen yemeklerden numune aliminin kontrol Mentideki yemeklerin Teknik Sartname’ye uygun
pisirilmesi ve hazirhidinin kontroll
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[ Pisme sonrasi denetim } >
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Uretimi yapilan yemeklerin birimlerin yemekhanelerine I
.. Tuketime sunulmasi
tasinmasinin kontrol{
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; . 5 .. Birimlere ulasan yemeklerin kontrolinin ve
Servis ekipmanlari ve salon hazirliginin kontroli
kaydinin yapilmasi
Y
[ Yemeklerin gdrselinin sunuldugunun kontroli ](—[ Yemeklerin gramaj kontrolli ve kaydinin yapilmasi

Y

[Servis sonrasi kalan pismis Urtinlerin imhasinin yaptiriimasi Kirli kaplarin tepsi arabalarinda toplanmasinin saglanmaS|]
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[ Bulasiklarin yikatilmasi ve yemekhanenin temizliginin saglanmasi
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